MUSTERKARTE
Marz 26

LENZMOND

Menii komplett: € 69, --/Person

CARPACCIO VOM STYRIA-BEEF
mit dem ersten Spargel
& Salatherzen € 19,--
oder
BIO-EI
mit Erdépfel-Espumas
& Truffelperle € 18,--

BARLAUCHSCHAUMSUPPE
mit Alpengarnele € 7,90
oder
TOPINAMBURSCHAUMSUPPE
mit gebackenem Lammtascherl € 7,50

WEIDELAMMRUCKEN
mit Gewiirzkruste, Polenta

& Wintergemiise € 35,--
oder

FILETS VON LACHS
& KABELJAU
mit Bérlauch-Spargelrisotto € 35,--

KARAMELLISIERTES
ORANGENPARFAIT

mit Limetten-Matchacake € 14, --
oder

SORBETVARIATION
mit frischen Beeren € 14,--

MITTAGS
BEIM STOHR,

JAKOBSMUSCHEL
mit Ratatouille & Krebsenbisque € 17,--

KLARE RINDSSUPPE
mit Frittaten € 6,--

KALBSMEDAILLON
& - BACKERL
mit StRkkartoffelpuree, Spargel
& Morcheln € 39, --

HEIMISCHES RINDERFILET

mit Rosti, Wintergemiise
& Pfeffersauce € 45,--

GEREIFTE KASE
mit Honigniissen & Chutney € 15,--

FARRACHER SCHLOSSNOCKERL
mit marinierten Friichten € 14,--

Gedeck: € 4,50/Person
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Liebe Gaste,

seit der Eroffnung unseres Restaurants im Jahr 1992 ist es unser Anspruch, qualitativ
hochwertige Speisen anzubieten, die sowohl geschmacklich (berzeugen als auch nachhaltig
produziert sind. Der GroRteil des verwendeten Gemiises und der Krauter stammt aus unserem
eigenen biologisch bewirtschafteten Gemusefeld, was die Frische und Qualitat unserer Zutaten
garantiert. Zudem beziehen wir Fleisch, Fisch, Brot und Milchprodukte berwiegend von
regionalen Produzenten, die seit Jahren unser Vertrauen genielen. Diese Partnerschaften
ermoglichen es uns, Produkte hdchster Qualitdt anzubieten und gleichzeitig die lokale
Wirtschaft zu unterstiitzen.

Unsere regionalen Partner

« Robert Hoffellner — Seeforellen, Seesaiblinge & Lachsforellen
e Biohof Brandner - Bio-Hendl & Bio-Lamm

o Familie Gallor - Bio-Lamm

« Biohof Moosauf - Styria-Beef, Wild & Bio-Gemiise

o Familie Madl - Heumilch, Topfen, Joghurt

o Imkerei Neubauer - Honig

o White Panther - Gebirgsgarnelen, Hochlandrind, Angus-Rind

Diese Auswahl an Lieferanten spiegelt unser Engagement fur Qualitdt, Nachhaltigkeit und
Regionalitat wider. Wir sind stets bemiiht, unseren Gasten ein kulinarisches Erlebnis zu bieten,
das sowohl geschmacklich als auch 6kologisch Uberzeugt. Fur weitere Informationen zu
unseren Produkten und Partnern stehen wir Ihnen gerne zur Verfigung.

B MICHELIN
Bewerten Sie 2025

uns auf
Trlpo'%wsor

Gault:Millau

www.schlossfarrach.at

OFFNUNGSZEITEN:

Mittwoch
17 Uhr 30 bis 23 Uhr

Donnerstag bis Samstag
11 Uhr 30 bis 14 Uhr 30 & 17 Uhr 30 bis 23 Uhr

Sonn- & Feiertage
11 Uhr 30 bis 16 Uhr


http://www.schlossfarrach.at/

	Unsere regionalen Partner

